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   99學年度起，第1次基測成績PR值達85以上的優秀國中畢業生，可透過就讀「五專菁英班」，達到兼顧就業與升學機會！ 
教育部為喚起社會各界對於五專學制之重視，滿足務實致用專業人才需求，自99學年度起，提出試辦「五專菁英班紮實人力實施計畫」(簡稱「五專菁英班計畫」)，由國立臺北商業技術學院等5校開設5專班(每班原則招收50名)，共計250名額，預定於99年4月底發售聯合簡章、99年6月6日~6月7日受理報名，並於99年6月12日(六)上午現場分發、報到(相關重要日程請參閱附件1，確切日期仍以招生簡章為準)，以招收優秀國中畢業生，投入適合長期培育之領域，輔以彈性銜接高等教育學制，兼具立即就業與結合升學之需求。
教育部表示，專科教育向來是培育中級實用技術人力的主要管道，尤以五專學制獨具特色，為我國培育中級實用技術人力的主要來源。且經由本部多次委託研究中，均顯示社會各界對於早期素質優良的五專畢業學生之培養予以高度肯定，認為五專學制有其存在之必要性。

為回應社會各界對五專學制之肯定，並彌補產業務實致用人才之需求，同時兼顧學生就業能力與適性學習之發展，教育部透過「五專菁英班計畫」，招收性向明顯並具潛能之優秀國中生畢業生，以五專加二年，期使高等教育階段學制彈性化(五加二學制)，規劃學生於五專就學期間，先取得專業證照或實習經驗，使其具備職場就業力，並佐以二年期高等教育階段課程銜接，培養深化專業技能或具跨領域能力之專業人才。學生於五專畢業後，可先至職場累積工作經驗後，再透過甄審方式，回學校完成高等教育；亦可選擇先完成二年制學位，再進職場工作。透過彈性化的學制設計，使學生能學習一貫及深化，暢通升學管道。

教育部表示， 99學年度「五專菁英班計畫」共核定5專班，以每班招收50名為上限方式辦理招生。開設學校、班別，依據學校所在地，依區域由北至南依序如下(各專班特色請參閱附件2)：
	校名
	開設班別

	國立臺北商業技術學院
	企業管理專班

	明志科技大學
	工業設計專班

	國立臺中技術學院
	資訊應用專班

	國立高雄餐旅學院
	餐飲廚藝專班

	文藻外語學院
	雙外語跨領域國際專業人才專班


教育部呼籲，凡99年度國中第1次基本學力測驗(基測)達PR值85以上之優秀國中畢業生，對於開設班別有興趣者，可於99年6月6日至6月7日，報名「五專菁英班計畫」招生，透過彈性的學制設計，在修習高等教育學位時能兼顧務實、就業能力的取得，讓未來的生涯規劃有更多的彈性與選擇。
附件1      99學年度五專菁英班招生重要日程表

	菁英班

	第1次國中基測報名日期
	99年3月30日~4月1日

	發售99年五專菁英班聯合報名簡章
	99年4月底~

	第1次國中基測考試日期
	99年5月22, 23日

	第1次國中基測寄發測驗分數通知單
	99年6月3日(星期四)

	受理報名
	99年6月6日~6月7日(星期日、一)

	寄發成績通知單
	99年6月9日(星期三)

	現場受理成績複查
	99年6月11日(星期五)

	現場登記分發、報到(放榜、報到)
	99年6月12日(星期六)


附件2  99學年度「五專菁英班」招生學校、科系及開辦特色

(依據學校所在地，依區域由北至南依序如下)：)

	校名
	開設班別
	專班特色

	國立臺北商業技術學院
	企業管理專班
	結合本校商管群科豐厚教學資源及傳統，並配合國內大環境缺乏行銷管理人才之趨勢，開設企業管理專班。

教學設計強調與企業實習的緊密結合，發揮做中學，學中做的精神，五專畢業前，規劃「企業實務專題」，透過小組報告形式，培養學生溝通技巧與團隊合作精神，深化商管人應具備的通識能力。二年期教育階段，增聘業界專家深化本職專業能力。

	明志科技大學
	工業設計專班
	結合本校工業設計優良傳統，開設本專班，目標為培育現今企業最需要的設計人才。

五專就讀期間，培育學生的基礎藝術、美學涵養，且教授構成、印刷等商品設計知識，且強調設計原創性，傳授著作人格權及財產權的使用觀念。二年期教育階段，強化學生創新專業能力，鼓勵學生積極參加國際競賽，以幫助學生未來進入前段企業工作之機會。

	國立臺中技術學院
	資訊應用專班
	因應網際網路為知識經濟基礎的年代，透過5+2專班課程設計，及早培育國內資訊創新科技人才。

五專期間以培育學生考取電腦軟體、硬體及目前最夯的3D繪圖證照，亦輔導學生進行校外企業實習，有利增加就業競爭力；二年制教學著重培訓學生具有開發與統整資訊系統之能力，並輔導學生考取國際專業證照，培育高階專業人才。

	國立高雄餐旅學院
	餐飲廚藝專班
	五年一貫教學期間，以培育具國際觀的餐飲人才為主，強化學生的英、日及法語能力，採取三明治教學設計，推動畢業前海外參訪行程以培育創新、國際化餐飲尖兵。

二年期高等教育階段，課程著重於培育具有餐飲經營能力與規劃能力的管理人才為目標。

	文藻外語學院
	雙外語跨領域

國際專業人才專班
	秉持本校語言教育及品格教育的優良傳統，進一步整合外語與專業領域的教學，以培育國際級專業優秀人才。

五專教學階段，致力於雙外語的人才養成，協助學生考取雙外語能力證照，此外，開設專業化模組課程(如國際企業管理)，培養學生的通識能力；二年期階段，則強化學生外語能力與專業的結合，輔導學生在二年期就學階段考取相關專業證照，成為兼具外雙語優勢的專業人才。


